Wymagania edukacyjne: Technika w produkcji cukierniczej

Ponizsza tabela przedstawia wymagania edukacyjne, uwzgledniajgce ksztatcone umiejetnosci i tresci podstawy programowej dla przedmiotu

Temat

Ocena dopuszczajaca

Ocena dostateczna

Ocena dobra

Ocena bardzo dobra

Ocena celujaca

I. Maszyny i urzadzenia w produkcji cukierniczej

e Wymienia

e Okresla strukture

* Opisuje elementy

¢ Analizuje
zastosowanie

e Uzasadnia potrzebe
stosowania programéw

konserwaciji.

transportowych.

stanowiska i dziaty zaktadu cukierniczego. ¢ maszyn na podstawie poszczegdlnych komputerowych,
1. Informacja produkcyjne. o Wymienia rodzaje schematéw. o instalacji technicznych. proponujac
techniczna Rozpoznaje symbole na instalacji w zakfadzie. Charakteryzuje ¢ Stosuje programy optymalizacje
schematach Odczytuje informacje z instalacje techniczne w komputerowe do proceséw
technicznych. instrukcji obstugi. zakfadzie. wizualizacji i produkcyjnych przy ich
sterowania procesami. uzyciu.
e Odczytuje z instrukcji - . * Dobiera urzadzenia e Projektuje i uzasadnia
. . . e Klasyfikuje urzadzenia transportowe do ,
¢ Wymienia rodzaje czynnosci zwigzane z . wybor systemu
< . . , . transportowe. e potrzeb produkcyjnych.
2. Srodki transportu w zaktadzie. obstugg srodkow . . transportu
. . . Charakteryzuje e Korzysta z réznych
transportu e Stosuje przepisy BHP transportu. ¢ Okresla . . - . wewnetrznego dla
. zastosowanie urzadzen zrédet wiedzy
podczas transportu. zasady eksploatacji i . modelowego zaktadu
transportowych. dotyczacych urzadzen

cukierniczego.

3. Urzadzenia
chtodnicze

¢ Rozpoznaje rodzaje
urzadzen chtodniczych.
¢ Wyjasnia pojecie
tancucha chtodniczego.

e Klasyfikuje urzadzenia
chtodnicze.  Odczytuje
z instrukcji czynnosci
zwigzane z obstuga.
Stosuje zasady
eksploatacji i
konserwaciji.

e Charakteryzuje
budowe i zasade
dziatania urzadzen
chtodniczych.

¢ Analizuje instrukcje
obstugi. ® Ocenia stan
techniczny urzadzen
chtodniczych.

e Samodzielnie
diagnozuje proste
usterki w urzadzeniach
chtodniczych i
proponuje rozwigzania
problemdw.




Temat

Ocena dopuszczajaca

Ocena dostateczna

Ocena dobra

Ocena bardzo dobra

Ocena celujaca

4. Aparatura
kontrolno-
pomiarowa

e Wskazuje
zastosowanie
aparatury kontrolno-
pomiarowej. ®
Odczytuje i zapisuje
wskazania.

e Klasyfikuje aparature
stosowang na réznych
etapach produkcji. e
Stosuje aparature w
procesie produkcji.

e Charakteryzuje
aparature kontrolno-
pomiarowa.

e Poréwnuje wyniki
odczytu z parametrami
w dokumentacji
technologiczne;.

e Proponuje
harmonogram kalibracji
i konserwacji aparatury
kontrolno-pomiarowej
w zaktadzie.

5. Maszyny do
przygotowania
surowcow

e Rozpoznaje maszyny i
urzadzenia. ¢ Dobiera
maszyne do etapu
produkcji. e Stosuje
przepisy BHP.

e Klasyfikuje maszyny i
urzadzenia. ® Okresla ich
zastosowanie.
Wymienia zasady
prawidtowego
uzytkowania.

e Charakteryzuje
maszyny i urzadzenia. ®
Okresla zasady
prawidtowej
eksploatacji i
konserwacji.

¢ Analizuje instrukcje
obstugi. e Okresla
nastepstwa
nieprawidtowego
uzytkowania maszyn.

e Poréwnuje wydajnos¢
i funkcjonalnos¢
réznych modeli
maszyn, rekomendujgc
najlepsze rozwigzanie
dla danego typu
produkcji.

6. Maszyny do
wytwarzania i
obrébki ciasta

® Rozpoznaje maszyny i
urzadzenia. ¢ Dobiera
maszyne do etapu
produkcji. e Stosuje
przepisy BHP.

e Klasyfikuje maszyny i
urzadzenia. ® Okresla ich
zastosowanie. ®
Wymienia zasady
prawidtowego
uzytkowania.

e Charakteryzuje
maszyny i urzadzenia. ¢
Okresla zasady
prawidtowej
eksploatacji i
konserwacji.

e Analizuje instrukcje
obstugi. e Okresla
nastepstwa
nieprawidtowego
uzytkowania maszyn.

e Optymalizuje
parametry pracy
maszyn w celu
uzyskania produktu o
najwyzszej jakosci przy
minimalnym zuzyciu
surowcow i energii.

7. Drobny sprzet
cukierniczy

¢ Rozpoznaje drobny
sprzet cukierniczy. ¢
Stosuje przepisy BHP
podczas uzytkowania.

e Klasyfikuje drobny
sprzet. e Okredla jego
zastosowanie. ® Dobiera
sprzet do etapu
produkcji.

e Charakteryzuje
drobny sprzet
cukierniczy. e Okresla
zasady prawidfowej
eksploatacji i
konserwacji.

e Korzysta z réznych
zrédet wiedzy
dotyczace drobnego
sprzetu cukierniczego.

e Proponuje
innowacyjne
zastosowania
tradycyjnego sprzetu
lub modyfikacje
usprawniajgce prace.

8. Maszyny do
wypieku i smazenia

e Rozpoznaje maszyny i
urzadzenia. ® Dobiera

e Klasyfikuje maszyny do
wypieku i smazenia. ®

e Charakteryzuje
maszyny i urzadzenia

¢ Analizuje instrukcje
obstugi. e Okresla

e Dobiera i programuje
parametry obrébki




Temat

Ocena dopuszczajaca

Ocena dostateczna

Ocena dobra

Ocena bardzo dobra

Ocena celujaca

urzadzenie do etapu
produkgji. e Stosuje
przepisy BHP.

Okreslaich
zastosowanie. e
Wymienia zasady
prawidtowego
uzytkowania.

do wypieku i smazenia.
e Okresla zasady
prawidtowej
eksploatacji i
konserwacji.

nastepstwa
nieprawidtowego
uzytkowania maszyn.

termicznej (czas,
temperatura,
wilgotnosc) w celu
uzyskania pozadanych
cech wyrobu
gotowego.

9. Maszyny do
produkcji lodow

¢ Rozpoznaje maszyny
do produkcji lodow. e
Dobiera maszyne do
etapu produkcji. e
Stosuje przepisy BHP.

e Klasyfikuje maszyny i
urzadzenia. ® Okresla ich
zastosowanie. ®
Wymienia zasady
prawidtowego
uzytkowania.

e Charakteryzuje
maszyny i urzadzenia. ®
Okresla zasady
prawidtowej
eksploatacji i
konserwacji.

e Analizuje instrukcje
obstugi. e Okresla
nastepstwa
nieprawidtowego
uzytkowania maszyn.

e Tworzy witasne
procedury czyszczenia i
konserwacji maszyn,
wykraczajace poza
standardowe
instrukcje, w celu
zapewnienia
maksymalnej higieny.

10. Maszyny do
konfekcjonowania

* Rozpoznaje maszyny
do konfekcjonowania.
¢ Dobiera maszyne do
wyrobu. e Stosuje
przepisy BHP.

e Klasyfikuje maszyny do
konfekcjonowania. e
Okresla ich
zastosowanie.
Wymienia zasady
prawidtowego
uzytkowania.

e Charakteryzuje
maszyny do
konfekcjonowania. e
Okresla zasady
prawidtowej
eksploatacji i
konserwacji.

¢ Analizuje instrukcje
obstugi. e Okresla
nastepstwa
nieprawidtowego
uzytkowania maszyn.

e Dobiera optymalng
metode pakowania dla
nowego produktu,
uwzgledniajac trwatos¢,
estetyke i koszty.

11. Linie
produkcyjne

* Rozpoznaje maszyny
w liniach
produkcyjnych.
Stosuje przepisy BHP.

e Klasyfikuje maszyny
zestawione w linie.
Okresla zastosowanie
linii produkcyjnych.
Wymienia zasady
prawidtowego
uzytkowania.

e Charakteryzuje
maszyny w liniach
produkcyjnych. e
Woyjasnia przeznaczenie
i zasade dziatania
urzadzen w linii.

¢ Analizuje instrukcje
obstugi maszyn w
liniach. ¢ Okresla
nastepstwa
nieprawidtowego
uzytkowania.

e Proponuje
modyfikacje w
istniejgcej linii
produkcyjnej w celu
zwiekszenia jej
wydajnosci lub
poprawy jakosci
produktu.







